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Modelos con patente 
francesa e internacional

¡NUEVO!

SUMAMENTE 
SILENCIOSO

Proveedor de soluciones 
para alimentos y bebidas
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Elija su batidora brushless

Una batidora 
compacta y 
silenciosa
Gracias a sus 9 programas 
optimizados, la batidora 
compacta brushless Nº 66 
está diseñada para preparar 
cócteles, smoothies, batidos, 
cafés frappés y cualquier otra 
bebida mezclada. 

El doble sentido de rotación 
de sus cuchillas patentado, 
único en el mercado, permite 
triturar y mezclar todo tipo 
de ingredientes en pocos 
segundos: cubitos de hielo, 
frutas congeladas... 

Es silenciosa y ofrece un 
excelente rendimiento 
energético gracias a su motor 
sin escobillas. Se puede utilizar 
de forma intensiva sin riesgo 
de sobrecalentamiento.

 
La batidora Compact Nº 66 
es modulable y se puede 
utilizar en versión estándar 
o empotrable, sin opciones 
adicionales (desmontaje de la 
base rápido y fácil).

Equipado con un rotor de imanes 
permanentes, el motor brushless 
tiene muchas ventajas: 
— Sin mantenimiento 
— Larga vida útil 
— Bajo nivel de ruido 
— Excelente rendimiento 
energético

1   Tapa de la jarra equipada  
con un sensor

2  Jarra graduada sin bisfenol A 
Capacidad útil 1,4 l / 48 oz 
Capacidad máxima 2,4 l / 81 oz

3  Interruptor On/Off

4  Cuchilla ultrarresistente: 
sistema patentado de doble 
sentido de rotación 

5  Acoplamientos metálicos

6  Panel de control táctil 
iluminado 

7  9 programas para una 
mezcla de calidad, precisa y 
constante

8  Teclas + y - para seleccionar el 
programa

9  Tecla pulse

10 Motor brushless

Ref. 62100Y

Ref. 62100R

Perfecto para evitar 
la contaminación 

cruzada con 
alérgenos

Batidora 
encastrable
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Motor 
Monofásico: 
220-240 V – 50 / 60 Hz – CE

Velocidad:  
Par Máx.: 8N.m

Aparato
L: 197 mm (8’’)
P: 233 mm (9’’)
H: 393 mm (16’’)

Peso neto:
6.2 Kg (13.7 lbs)

V. empotrado
L: 197 mm (8’’)
P: 233 mm (9’’)
H: 307 mm (12’’) 

Peso neto:
6 Kg (13.2 lbs)

Embalado
L: 236 mm (9’’)
P: 276 mm (11’’)
H: 432 mm (17’’)

Peso embalado:
7.3 kg (16 lbs)

Seguridad, normas, higiene Características técnicas

PRODUCTO: GARANTÍA 2 AÑOS

En 
conformidad
con las 
siguientes
normas
 

Directiva “Máquinas” 2006/42/CE

Directiva “Compatibilidad 
electromagnética” 2014/30/UE

Directiva “Baja tensión” 2014/35/UE

Directiva RoHS 2011/65/UE

Reglamento 10/2011/CE (plásticos en 
contacto con alimentos)

Reglamento 1935/2004/CE (contacto con 
alimentos) 

Normas
europeas
armonizadas

UNE-EN ISO 12100: 2010

UNE-EN 12852 + A1: 2010

UNE-EN 60204-1 + A1: 2009

UNE-EN 60335-2-64: 2004 máquinas de 
cocina eléctricas de uso colectivo.

Marcado CE

Seguridad 
térmica

Motor protegido por un protector térmico 
integrado en el bobinado

Seguridad 
eléctrica

Protector de sobretensión rearmable

Todos los dispositivos se controlan 
después de su fabricación.

Seguridad 
acústica Motor brushless muy potente y silencioso

Higiene Todas las piezas desmontables pueden 
lavarse en el lavavajillas o limpiarse 
fácilmente con agua caliente y jabón
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Rendimiento
Motor brushless, bajo consumo, 
alto rendimiento, silencioso, 
duradero.
Cuchilla con recubrimiento de 
TiN: ultrarresistente, adaptada 
para un uso intensivo y 
prolongado.
Dual Crushing Action: doble 
sentido de rotación de las cuchillas, 
patentado.
Preparación rápida de bebidas 
gracias a 9 programas 
optimizados.

Seguridad
Detección de la tapa: el motor se 
detiene cuando se retira la tapa de 
la jarra y cuando se retira la  jarra 
de la base.

Sencillez
Panel de control táctil fácil de usar 
con pantalla de control LCD.
Jarras apilables, graduados en 
mililitros y onzas. Apto para diestros y 
zurdos.
Fácil mantenimiento: todas las piezas 
se pueden desmontar
 (incluida la cuchilla).

VÉASE NUESTRO 
VÍDEO DE 
PRESENTACIÓN

detección  
de la tapa
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SANTOS 
140-150 avenue Roger Salengro 
69120 Vaulx-en-Velin (Lyon) FRANCIA

Tel: +33 472 37 35 29 
Fax: +33 478 26 58 21 
E-mail: santos@santos.fr 
www.santos.fr

Síganos en las redes 
sociales #santosaddict

   

Proveedor de soluciones 
para alimentos y bebidas


