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1	 Depósito de cubitos de hielo 
con capacidad para 1,2 kg 

2	 Motor asíncrono 
profesional, robusto 
y silencioso

3	 Patas antideslizantes 
gran estabilidad

4	 Tapa transparente

5	 Asa ergonómica

6	 Panel de control

7	 Iluminación del hielo triturado 

8	 Depósito de cubitos de hielo 
estándar

9	 Bandeja recogegotas 
desmontable

Un triturador 
de hielos 
potente

Perfecta para la elaboración 
de cócteles con hielo 
triturado, como mojitos o 
caipiriñas, así como para 
preparar lechos de hielo para 
mariscos.

Apto para un uso intensivo 
gracias a su motor asíncrono 
silencioso y robusto, permite 
triturar 1,2 kg de cubitos de 
hielo en 30 segundos.

Gracias a sus dos modos de 
uso, le ofrece la posibilidad 
de elegir el tamaño del hielo 
triturado: fino o grueso.

Dos tamaños de hielo triturado
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1    Hielo triturado fino

2   Hielo triturado grueso
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VÉASE NUESTRO 
VÍDEO DE 
PRESENTACIÓN



Motor  
Monofásico: 
110-120 V – 50 / 60 Hz – 130 W – CE 
220-240 V – 50 / 60 Hz – 155 W – CE, ETL

Velocidad:  
73 rpm  (50 Hz) 
89 rpm  (60 Hz)

Aparato
L: 236 mm (8’’)
P: 353 mm (12’’)
H: 474 mm (19’’)
Peso neto:
9.8 Kg (20 lbs)

Embalaje
L: 375 mm (14.7’’)
P: 415 mm (16.3’’)
H: 520 mm (20.5’’)
Peso neto: 
11,3 kg (24 lbs)

Seguridad, normas, higiene  Características técnicas

P
L

H

Potente y eficaz
Motor asíncrono potente  
y silencioso.
Producto robusto adaptado  
a un uso continuo.
Caudal excepcional: 150 kg/h.
 

Dos modos 
de funcionamiento 
Pulsación larga del botón: 
funcionamiento manual. Tritura el hielo 
mientras se mantiene pulsado el botón.
Pulsación corta del botón: 
funcionamiento automático. Tritura 
automáticamente todos los cubitos de 
hielo (uso manos libres).

PRODUCTO: GARANTÍA 2 AÑOS | MOTOR: 5 AÑOS

En 
conformidad
con las 
siguientes
normas
 

Directiva “Máquinas” 2006/42/CE

Directiva “Compatibilidad electromagnética” 
2014/30/UE

Directiva “Baja tensión” 2014/35/UE

Directiva RoHS 2011/65/UE

Reglamento 1935/2004/CE (contacto con 
alimentos) 

Reglamento 10/2011/UE (plásticos en 
contacto con alimentos)

Normas
europeas
armonizadas

UNE-EN ISO 12100: 2010  

UNE-EN 60204-1 + A1: 2009

UNE-EN 60335-2-64: 2004 máquinas de 
cocina eléctricas de uso colectivo.

Marcado CE, ETL 

Seguridad 
térmica

Motor protegido por un protector térmico 
integrado en el bobinado

Seguridad 
eléctrica

Módulo electrónico estanco. Protección 
contra sobrecargas

Todas las partes metálicas están conectadas 
a tierra

Todos los aparatos se controlan después de 
su fabricación (paso por banco de pruebas)

Seguridad 
acústica Motor sumamente silencioso y potente

Higiene Todas las piezas desmontables pueden 
lavarse en el lavavajillas o limpiarse 
fácilmente con agua caliente y jabón
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SANTOS 
140-150 avenue Roger Salengro 
69120 Vaulx-en-Velin (Lyon) FRANCIA

Tel: +33 472 37 35 29 
Fax: +33 478 26 58 21 
E-mail: santos@santos.fr 
www.santos.fr

Síganos en las redes 
sociales #santosaddict

   


